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Un besoin spécifique
qui n’est pas dans notre liste ?
Nous pouvons produire des commandes sur mesure.

Contactez-nous !

Cepes entiers

Ceépes émincés

Les Cépes (surgelés)

Cépes en cubes

Morilles entiéres

Champignons

sauvages (surgelés) Girolles entiéres

Poélée a la Truffe

Poélées (surgelées)

Jeunes cépes ramassés,
nettoyés et sélectionnés a
la main un par un

Cepes émincés
longitudinalement de
facon a ce qu’il reste la
silhouette du champignon

Cepes coupés en cubes de
25 mm de coté environ

Morilles entieres de taille
moyenne 2-6 cm

Girolles entieres de 2-5 cm
environ

Merveilleuse combinaison
de saveurs et aromes. Les
cépes et les pommes de
terre forment un beau
contraste avec la force de
la truffe

Boletus group edulis

Boletus group edulis

Boletus group edulis

Morchella sp.

Cantharellus Cibarius

Cépes, Pommes de

Terre, Beurre et Truffe
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250 gr

250 gr

300 gr

150 gr

250 gr

250 gr

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Hongos de Zamora, S.L. - C/Lagar de Avedillo, naves 1y 2

Pol. Ind. Valcabado A - 49024. Zamora. Espana

Nous contacter

Nous contacter

Nous contacter

Nous contacter

Nous contacter

Nous contacter

+3361257 1677 B - info@honza.fr - www.honza.fr



mailto:info@honza.fr

Un besoin spécifique

qui n’est pas dans notre liste ?
Nous pouvons produire des commandes sur mesure.

Contactez-nous !

Poélées (surgelées)

Mélange de
Champignons
(surgelés)

Poélée a la Truffe

Champignons a la
Créme

Poélée de
champignons en
persillades

Mélange de cubes de
Cépes et Pleurotes
Royales

Cocktail de
Champignons

Mélange Forestier

Merveilleuse combinaison
de saveurs et aromes. Les
cepes et les pommes de
terre forment un beau
contraste avec la force de
la truffe

Délicieux mélange de
champignons a la créme a
poéler

Préparation classique de
champignons. Toute préte
a déguster

Un mélange de
champignons de caractére
aux arémes savoureux

Un cocktail de
champignons aux saveurs
prononcées

Un mélange de
champignons sauvages au
golt exceptionnel
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Cepes, Pommes de
Terre, Beurre et Truffe

Girolles, Morilles,
Pommes de Terre,
Asperges, Préparation a
la créme.

Cepes, Pleurotes, Petits

Légumes et Persillade

Cepes, Pleurotes
Royales

Bolets Jaunes,
Namekos, Champignons
de Paris, Pleurotes et
Shiitakes

Cepes, Bolets, Girolles,
Namekos, Pleurotes et
Shiitakes

250 gr

300 gr

400 gr

300 gr

450 gr

300 gr

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C
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Nous contacter

Nous contacter
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Un besoin spécifique

qui n’est pas dans notre liste ?
Nous pouvons produire des commandes sur mesure.

Contactez-nous !

Mélange de
Champignons
(surgelés)

Produits en conserve
(secs)

Mélange Panier du
Ramasseur

Cepes sous huile de
tournesol

Truffe Noire entiére

Carpaccio de Truffe
Noire

Truffe Noire en
morceaux

Truffe Noire en
brisures

Un mélange de
champignons sauvages
savoureux

Morceaux de cepes
conservés dans de ’huile
de tournesol, sans
conservateurs

Une truffe noire de 12 gr
environ

Lamelles de truffes
moyennes aromatisée a
Uhuile d’olive. Prét a
utiliser

Morceaux de truffes noires
de plus de 15 gr

Morceaux de truffes noires
de moins de 15 gr
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Cepes, Girolles,
Trompettes de la Mort
et Bolets

Boletus group edulis,
huile de tournesol et sel

Tuber Melanosporum,
eau et sel

Tuber Melanosporum,
huile d’olive, arbme et
sel

Tuber Melanosporum,
eau et sel

Tuber Melanosporum,
eau et sel

300 gr

600 gr (450 gr en
poids net
égoutté)

15¢gr (12 gren
poids net
égoutté)

..gr(12gren
poids net
égoutté)

..gr(25gren
poids net
égoutté)

..gr(25¢gren
poids net
égoutté)

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit sec. Maintenir
en lieu frais et sec.

Produit sec. Maintenir
en lieu frais et sec.

Produit sec. Maintenir
en lieu frais et sec.

Produit sec. Maintenir
en lieu frais et sec.

Produit sec. Maintenir
en lieu frais et sec.
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Un besoin spécifique
qui n’est pas dans notre liste ?
Nous pouvons produire des commandes sur mesure.

Contactez-nous !

Truffes d’été entieres

Une truffe d’été entiere de

Tuber Aestivum, eau et

15gr (12 gren

Produit sec. Maintenir

Nous contacter

12 gr environ sel poids net en lieu frais et sec.
égoutté)
Carpaccio de Truffe Lamelles de truffes d’été Tuber Aestivum, huile ..Gr(12gren Produit sec. Maintenir Nous contacter
d’été aromatisées a U’huile d’olive, arome et sel poids net en lieu frais et sec.
d’olive. Prét a utiliser égoutté)
Truffes d’été en Morceaux de truffes d’été Tuber Aestivum, eau et ..gr(25gren Produit sec. Maintenir Nous contacter
Produits en conserve brisures de moins de 15 gr sel poids net en lieu frais et sec.
(secs) égoutte)
Huile a la Truffe Huile aromatisée a la Huile d’olive, ardme de 100 ml Produit sec. Maintenir Nous contacter
Noire truffe noire Truffe Noire en lieu frais et sec.
Huile a la Truffe Huile aromatisée a la Huile d’olive, arome de 100 ml Produit sec. Maintenir Nous contacter

Blanche

truffe blanche

Truffe Blanche du
Piémont

en lieu frais et sec.
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