Entier, morceaux, lamelles,
poudre, purée, ...

une trés large gamme GAMME INDUSTRIE

de solutions ! ; ; -y
Les champignons comme ingrédient



Un besoin spécifique

qui n’est pas dans notre liste ?
Nous pouvons produire des commandes sur mesure.

Contactez-nous !

Les Cubes (surgelés)

Cépes en cubes

Morilles en cubes

Girolles en cubes

Bolet jaunes en cubes

Truffes noires en
cubes

Truffes d’été en
cubes

Mélange aux cépes

Mélange Forestier

Cubes de cépes de 20-25
mm de coté, classifiés
en différentes
catégories.

Morceaux de morilles de
20-50 mm de taille.

Morceaux de girolles de
différentes tailles.

Morceaux de bolets
jaunes de différentes
tailles.

Morceaux de truffes de
15 a 60 gr ; triés et
nettoyés a la main

Morceaux de truffes de
15 a 60 gr ; triés et
nettoyés a la main

Morceaux de
champignons de 16-
40mm de coté.

Morceaux de
champignons de 16-
40mm de coté.
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Boletus group edulis

Morchella sp. Morchella
rotunda

Cantharellus Cibarius

Suillus Luteus
Tuber Melanosporum
Tuber Aestivum

Mélange de Cépes,
Champignons de Paris,
Shiitake, Nameko et
Pleurotes.

Cépes, Bolets jaunes, Pieds

Bleus, Pleurote de
Panicaud et Lactaires

8 kg

5 kg

8 kg

10 kg

12 kg

12 kg

10 kg

10 kg

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C
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Un besoin spécifique

qui n’est pas dans notre liste ?
Nous pouvons produire des commandes sur mesure.

Contactez-nous !

Les Brisures
(surgelées)

Cépes en brisures

Mélange aux cépes en brisures

Mélange forestier en brisures

Morilles en brisures

Girolles en brisures

Trompettes de la mort en
brisures

Truffes noires en brisures

Truffes d’été en brisures

Petits morceaux de cépes de
3-16 mm de coté.

Petits morceaux de
champignons de 3-16 mm de
coté.

Petits morceaux de
champignons de 3-16 mm de
coté.

Petits morceaux de morilles
de 3-16 mm de coté.

Petits morceaux de girolles de
3-16 mm de coté.

Petits morceaux de
trompettes de la mort de 3-16
mm de coté.

Petits morceaux de truffes de
3-16 mm de coté.

Petits morceaux de truffes de
3-16 mm de coté.
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Boletus group edulis

Mélange de Cepes,
Champignons de
Paris, Shiitake,

Nameko et Pleurotes.

Cépes, Bolets jaunes,
Pieds Bleus, Pleurote
de Panicaud et
Lactaires

Morchella sp.

Cantharellus Cibarius

Cratherellus
Cornucopioides

Tuber Melanosporum

Tuber Aestivum

10 kg

10 kg

10 kg

10 kg

10 kg

8 kg

14 kg

14 kg

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C
Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C
Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C
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Un besoin spécifique
qui n’est pas dans notre liste ?
Nous pouvons produire des commandes sur mesure.

~~
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Contactez-nous !

Les Purées
(surgelées)

Les Entiers
(surgelés)

Purée de Cépes

Purée a la Truffe

Purée de Girolles

Purée de Champignons

Purée de Champignons
sauvages

Cépes entiers

Morilles entiéres

Girolles entiéres

Purée de cépes en petites
portions de 15 gr

Purée de truffes d’été en
petites portions de 15 gr

Purée de girolles en petites
portions de 15 gr

Purée de champignons divers
en petites portions de 15 gr

Purée de champignons
sauvages en petites portions
de 15 gr

Cepes entiers de différentes
tailles et catégories

Morilles entieres de
différentes tailles et
catégories

Girolles entieres de
différentes tailles et
catégories

Boletus group edulis

Champignons de
Paris, Truffe d’été,
Olives Noires.

Cantharellus Cibarius

Cépes, Champignons
de Paris, Shiitake,
Nameko et Pleurotes

Cepes, Bolets Jaunes,
Pieds Bleus, Pleurotes
de Panicaud et
Lactaires

Boletus group Edulis

Morchella sp.

Cantharellus Cibarius

12 kg

12 kg

12 kg

12 kg

12 kg

8 kg

5 kg ou 6 kg

8 kg

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C
Produit surgelé.

Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C
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Un besoin spécifique

qui n’est pas dans notre liste ?
Nous pouvons produire des commandes sur mesure.

Contactez-nous !

Les Entiers
(surgelés)

Les émincés
(surgelés)

Les morceaux
(déshydratés)

Trompettes de la Mort

entiéres

Truffes noires entiéres

Truffes d’été entiéres

Cépes émincés

Truffes noires émincées

Truffes d’été émincées

Cépes en morceaux

Bolets Jaunes en morceaux

Trompettes de la Mort
entieres de différentes tailles
et catégories

Truffes noires entiéres de
différentes tailles et
catégories

Truffes d’été entiéres de
différentes tailles et
catégories

Lamelles de cépes de 6 mm
d’épaisseur

Lamelles de truffes noires de
3 mm, provenant de truffes
moyennes

Lamelles de truffes d’été de 3
mm, provenant de truffes
moyennes

Morceaux de cépes triés a la

main

Morceaux de bolets triés a la
main
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Cratherellus
Cornucopioides
Tuber Melanosporum

Tuber Aestivum

Boletus group edulis

Tuber Melanosporum
Tuber Aestivum
Boletus Group Edulis

Suillus Luteus

4 kg

12 kg

12 kg

8 kg

12 kg

12 kg

8 kg

10 kg

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit surgelé.
Maintenir a -18 °C

Produit déshydraté.
Maintenir en lieu frais
et sec

Produit déshydraté.
Maintenir en lieu frais
et sec
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Un besoin spécifique

qui n’est pas dans notre liste ?
Nous pouvons produire des commandes sur mesure.

Contactez-nous !

Les morceaux
(déshydratés)

Girolles en morceaux

Morilles en morceaux

Trompettes de la Mort en
morceaux

Saint Georges en morceaux

Chanterelles Jaunes en
morceaux

Amanite des Césars en
morceaux

Shiitake Laminé en morceaux

Pleurotes en morceaux

Morceaux de girolles triées a
la main

Morceaux de morilles triées a
la main

Morceaux de trompettes de la
mort triées a la main

Morceaux de champignons de
Saint Georges triés a la main

Morceaux de chanterelles
jaunes triées a la main

Morceaux d’amanites triées a
la main

Morceaux de shiitake triés a la
main

Morceaux de pleurotes triés a
la main
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Cantharellus Cibarius
Morchella sp.
Cratherellus
Cornucopioides
Calocybe Gambosa
Cantharellus
Lutescens

Amanita Caesarea

Lentinula Edodes

Pleurotus Ostreatus

6 kg

4 kg

5 kg

5 kg

5 kg

5 kg

7 kg

10 kg

Produit déshydraté.
Maintenir en lieu frais
et sec

Produit déshydraté.
Maintenir en lieu frais
et sec

Produit déshydraté.
Maintenir en lieu frais
et sec

Produit déshydraté.
Maintenir en lieu frais
et sec

Produit déshydraté.
Maintenir en lieu frais
et sec

Produit déshydraté.
Maintenir en lieu frais
et sec

Produit déshydraté.
Maintenir en lieu frais
et sec

Produit déshydraté.
Maintenir en lieu frais
et sec
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Un besoin spécifique

qui n’est pas dans notre liste ?
Nous pouvons produire des commandes sur mesure.

Contactez-nous !

Les Morceaux
(déshydratés)

Les Brisures
(déshydratés)

Les Poudres
(déshydratées)

Champignons noirs en
morceaux

Mélange de champignons en

morceaux

Cépes en brisures

Bolet Jaunes en brisures

Girolles en brisures

Morilles en brisures

Trompettes de la Mort en

brisures

Cépes en poudre

Morceaux de champignons
noirs triés a la main

Morceaux de divers
champignons triés a la main

Petits morceaux de cépes de
3-16 mm de taille moyenne

Petits morceaux de bolets
jaunes de 3-16 mm de taille
moyenne

Petits morceaux de girolles de
3-16 mm de taille moyenne

Petits morceaux de morilles
de 3-16 mm de taille moyenne

Petits morceaux de
trompettes de la mort de 3-16
mm de taille moyenne

Cepes réduits en poudre

~~

Za

Auricularea Auricula-
Judae

Bolet Jaune,
Pleurote, Champignon
Noir et Shiitake

Boletus group edulis
Suillus Luteus
Cantharellus Cibarius
Morchella sp.
Cratherellus

Cornucopioides

Boletus group edulis

10 kg

6 kg

20 kg

20 kg

8 kg

8 kg

8 kg

9 kg

Produit déshydraté.
Maintenir en lieu frais
et sec

Produit déshydraté.
Maintenir en lieu frais
et sec

Produit déshydraté.
Maintenir en lieu frais
et sec

Produit déshydraté.
Maintenir en lieu frais
et sec

Produit déshydraté.
Maintenir en lieu frais
et sec

Produit déshydraté.
Maintenir en lieu frais
et sec

Produit déshydraté.
Maintenir en lieu frais
et sec

Produit déshydraté.
Maintenir en lieu frais
et sec
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Un besoin spécifique

qui n’est pas dans notre liste ?
Nous pouvons produire des commandes sur mesure.

Contactez-nous !

Les Poudres
(déshydratées)

Les Huiles
(produits secs)

Cépes en poudre

Bolets Jaunes en poudre

Girolles en poudre

Trompette de la Mort en

poudre

Champignons divers en

poudre

Huile a la Truffe Noire

Huile a la Truffe Blanche

Cepes réduits en poudre

Bolets Jaunes réduits en
poudre

Girolles réduites en poudre

Trompettes de la mort
réduites en poudre

Champignons divers réduits en
poudre

Huile aromatisée a la truffe
noire

Huile aromatisée a la truffe
blanche
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Boletus group edulis
Suillus Luteus
Cantharellus Cibarius

Cratherellus
Cornucopioides

Bolets Jaunes,
Pleurotes,
Champignons Noirs et
Shiitake

Huile d’olive, aréme
de Truffe Noire

Huile d’olive, aréme
de Truffe Blanche du
Piemont

9 kg

9 kg

9 kg

9 kg

9 kg

250 ou 500 ml

250 ou 500 ml

Produit déshydraté.
Maintenir en lieu frais
et sec

Produit déshydraté.
Maintenir en lieu frais
et sec

Produit déshydraté.
Maintenir en lieu frais
et sec

Produit déshydraté.
Maintenir en lieu frais
et sec

Produit déshydraté.
Maintenir en lieu frais
et sec

Produit sec. Maintenir
en lieu frais et sec

Produit sec. Maintenir
en lieu frais et sec
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